Foglalkozasi naplo
a20 /20  .tanévre

Vendéglato elado

szakma gyakorlati oktatasahoz

OKlJ szama: 34 811 05

A napl6 vezetéséeért felelds:

A napl6 megnyitasanak ddtuma:

A napl6 lezarasdnak datuma:




Tanulok adatai és értékelése

Tanulo6 neve: Sziil. hely, 1d6:
Lakcim: Telefon:
Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:
Gondvisel6 neve: Telefon:
Lakcim:
Megjegyzések:
HO IX. X. X1 | XIL l. Félév 1. 1. (\VA V. VI. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- [lgazo L
112|3(4]|5]|6(7]8|9]10|11(12])13|14(15]|16(17]|18]|19(20]21|22|23]|24|25]|26]|27(28]29|30]31 Alairas
HO zolt |latlan

VIL.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO | IX. | x | x| x| 1 Félév mof e | ove |ove | v [ v | v, | Javasolt zard érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L,
1(2(3]|4]|5|6|7[8]|9]|10{11|12|13|14]|15|16(17|18]|19]|20(21|22]|23]|24|25(26]27]|28]29(30(31 Aldairas
Ho zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. XL XL l. Félév 1. 1. Iv. V. VL. | VIL. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap lga- |lgazo .,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13]|14]|15]|16]|17|18[19[20]|21]|22]|23|24[25(26]27]28]|29]|30(31 Alairas
Ho zolt |latlan

VII.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz0 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO IX. X. X1 | XIL I Félév 1. 1. V. V. VL. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L.,
112|3|4|5(|6|7]|8]9]|10[11|12(13|14]|15|16|17|18(19[20]|21]|22]|23|24|25(26]27]|28]|29|30(31 Alairas
HO zolt |latlan

VII.




Tanulok adatai és értékelése

Tanulo6 neve: Sziil. hely, 1d6:
Lakcim: Telefon:
Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:
Gondvisel6 neve: Telefon:
Lakcim:
Megjegyzések:
HO IX. X. X1 | XIL l. Félév 1. 1. (\VA V. VI. | VII. | VIII. | Javasolt zar6 érdemjegy
JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- [lgazo L
112|3(4]|5]|6(7]8|9]10|11(12])13|14(15]|16(17]|18]|19(20]21|22|23]|24|25]|26]|27(28]29|30]31 Alairas
HO zolt |latlan

VIL.

Tanul6 neve: Sziil. hely, id6:

Lakcim: Telefon:

Képz6 intézmény Képz6 intézmény
neve: cime:

Gondviseld neve: Telefon:

Lakcim:

Megjegyzések:

HO | IX. | x | x| x| 1 Félév mof e | ove |ove | v [ v | v, | Javasolt zard érdemjegy

JEGY

Tanuloi mulasztasok

nap Iga- |lgazo L,
1(2(3]|4]|5|6|7[8]|9]|10{11|12|13|14]|15|16(17|18]|19]|20(21|22]|23]|24|25(26]27]|28]29(30(31 Aldairas
Ho zolt |latlan

VII.




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

, , Jelen van| Hiany- L
N ) Modul/ Tantargy megnevezése, tartalma . @ ren | Aldiras
Hét | Datum| Ora (f6) zik (f6
10056-12 Gyorsétkeztetés, ételeladas
630 Termelési és eladéi lizemi gyakorlatok
210 Reggeli és uzsonna ételek készitése, eladasa

Személyi higiénia, higiéniai elGirasok, szakmai kdvetelmények betartasa.

7 Munkaruha hasznalata.
A HACCP feltételeinek biztositasa, a feladatbol kbvetkezd kotelezettségek
betartasa, ellenérzése.

7 A HACCP feltételeinek biztositasa, a feladatbol kbvetkezd kotelezettségek
betartasa, ellenérzése.

7 |Konyhatechnoldgiai munkamiiveletek végzése.

7 |Konyhatechnolégiai munkamuiveletek végzése.

7 |Avendéglatd eladd termeld tevékenysége.

7 |Péksitemények, reggeli sitemények.

7 |Péksitemények, reggeli sitemények.

7 Felvagottak, szaldmi, kolbaszfélék felhasznalasaval hidegtalak, salatdk egyéb
hidegkonyhai, valamint reggeli, uzsonna készitmények elkészitése.

7 Felvagottak, szaldami, kolbaszfélék felhasznalasaval hidegtalak, salatdk egyéb
hidegkonyhai, valamint reggeli, uzsonna készitmények elkészitése.

7 Felvagottak, szaldmi, kolbaszfélék felhasznalasaval hidegtalak, salatdk egyéb
hidegkonyhai, valamint reggeli, uzsonna készitmények elkészitése.

7 Felvagottak, szalami, kolbaszfélék felhasznalasaval hidegtalak, salatak egyéb
hidegkonyhai, valamint reggeli, uzsonna készitmények elkészitése.

7 |Egyszerl meleg ételek készitése.

7 |Egyszerl meleg ételek készitése.

7 |Tejben rizs, tejben dara, madartej, pudingok készitése.

7 |Tejben rizs, tejben dara, madartej, pudingok készitése.
Omlett, rantotta, tikortojas, ham and eggs, bacon and eggs, f6tt- és lagy

7 |tojas, meleg szendvicsek, hot-dog, hamburger, grill hisok, sult kolbasz, hurka-
, egytalételek és egyéb egyszer(i meleg ételek elkészitése, kiszolgalasa.
Omlett, rantotta, tikortojas, ham and eggs, bacon and eggs, f6tt- és lagy

7 |tojas, meleg szendvicsek, hot-dog, hamburger, grill hisok, sult kolbasz, hurka-
, egytalételek és egyéb egyszer(i meleg ételek elkészitése, kiszolgalasa.
Omlett, rantotta, tikortojas, ham and eggs, bacon and eggs, f6tt- és lagy

7 |tojas, meleg szendvicsek, hot-dog, hamburger, grill hisok, sult kolbasz, hurka-
, egytalételek és egyéb egyszer(i meleg ételek elkészitése, kiszolgalasa.

7 |Befejez6 miiveletek, csomagolas.

7 |Befejezd miiveletek, csomagolas.




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

, , Jelen van| Hiany- L
o | . Modul/ Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét | Datum| Ora (f6) zik (f6

7 |Talalas, diszités, készen-tartas, melegen-tartas, kiszolgélas.

7 [|Talalas, diszités, készen-tartas, melegen-tartas, kiszolgalas.

7 |Talalas, diszités, készen-tartas, melegen-tartas, kiszolgélas.

7 [|Talalas, diszités, készen-tartas, melegen-tartas, kiszolgalas.
Csomagolas kilonb6z6 csomagoldeszkézok felhasznalasaval: hidegkonyhai

7 |termékek, cukrasztermékek szendvicsek, palackos italok szakszer(
csomagolasa.
Csomagolas kilonb6z6 csomagoldeszkdzok felhasznalasaval: hidegkonyhai

7 |termékek, cukrasztermékek szendvicsek, palackos italok szakszer(
csomagolasa.
Csomagolas kilonb6z6 csomagoldeszkozok felhasznalasaval: hidegkonyhai

7 |termékek, cukrasztermékek szendvicsek, palackos italok szakszer(
csomagolasa.

7 Tea, kavé, kdvékilonlegességek, meleg reggeli italok, alkoholmentes kevert
italok készitése.

7 Tea, kavé, kdvékilonlegességek, meleg reggeli italok, alkoholmentes kevert
italok készitése.

7 Tea, kavé, kavékilonlegességek, meleg reggeli italok, alkoholmentes kevert
italok készitése.

210 Hidegkonyhai termékek készitése, eladasa

7 |A gyorsétkezd helyek jellemz6 berendezéseinek mikodtetése.

7 |A gyorsétkezd helyek jellemzd berendezéseinek mikodtetése.

7 |Sut6-f6z6berendezések szakszer( kezelése.

7 |Sut6-f6z6berendezések szakszer( kezelése.
A gyorséttermi és ételeladd illetve a vendéglato-elado altal elkészitett és

7 |értékesitésre keriil§, vagy tovabb értékesitett hidegkonyhai termékek
elkészitése.
A gyorséttermi és ételeladd illetve a vendéglaté-eladoé altal elkészitett és

7 |értékesitésre keriilg, vagy tovabb értékesitett hidegkonyhai termékek
elkészitése.

7 Nyitott és zart szendvicsek, étvagyfalatok, sor és borkorcsolyak, aszpikos
készitmények.

7 Nyitott és zart szendvicsek, étvagyfalatok, sor és borkorcsolyak, aszpikos
készitmények.

7 Nyitott és zart szendvicsek, étvagyfalatok, sor és borkorcsolyak, aszpikos
készitmények.

7 Nyitott és zart szendvicsek, étvagyfalatok, sor és borkorcsolyak, aszpikos
készitmények.

7 |Toltétt tojasételek készitése.

7 |Toltott tojasételek készitése.

7 |Toltétt tojasételek készitése.

7 |Toltott tojasételek készitése.

7 |Felvagott-tal, vegyes izelit6k, disztalak 6sszeallitasa.

7 [|Felvagott-tal, vegyes izelit6k, disztalak Gsszedllitasa.




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

, , Jelen van| Hiany- L
o | . Modul/ Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét | Datum| Ora (f6) zik (f6

7 |Felvagott-tal, vegyes izelit6k, disztalak 6sszeallitasa.

7 [|Felvagott-tal, vegyes izelit6k, disztalak Gsszedllitasa.

7 |Salatak készitése: nyers salatak, f6tt, 6sszetett salatak, és tartdsitott salatak.

7 |Salatak készitése: nyers salatak, f6tt, 6sszetett salatak, és tartositott salatak.

7 |Salatak készitése: nyers salatak, f6tt, 6sszetett salatak, és tartdsitott salatak.

7 |Salatak készitése: nyers salatak, fétt, 6sszetett salatak, és tartositott salatak.

7 Saldtaontetek (dresszingek) készitése: ecetolajos 6ntetek, tejtermék alapu,
majonéz alapu, hideg hollandi martas alapu 6ntetek, gyimolcsontetek.

7 Saldtaontetek (dresszingek) készitése: ecetolajos 6ntetek, tejtermék alapu,
majonéz alapu, hideg hollandi martas alapu 6ntetek, gyimolcsontetek.

7 Saldtadntetek (dresszingek) készitése: ecetolajos 6ntetek, tejtermék alapu,
majonéz alapu, hideg hollandi martas alapu 6ntetek, gyimolcsontetek.

7 Saldtadntetek (dresszingek) készitése: ecetolajos 6ntetek, tejtermék alapu,
majonéz alapu, hideg hollandi martas alapu 6ntetek, gyimolcsontetek.

7 |A hidegkonyhai ételek készen tartdsa, talaldsa és kiszolgélasa.

7 |A hidegkonyhai ételek készen tartésa, talaldsa és kiszolgélasa.

7 |A hidegkonyhai ételek készen tartdsa, talaldsa és kiszolgélasa.

7 |A hidegkonyhai ételek készen tartésa, talaldsa és kiszolgélasa.

210 Meleg ételek készitése, eladasa

Gyorséttermi ételek készitése: meleg szendvicsek, hamburgerek, hot-dog,

7 |sult hurka, kolbasz, pecsenyék, egyben siilt, szeletben slilt és grillezett husok,
bundazott ételek.
Gyorséttermi ételek készitése: meleg szendvicsek, hamburgerek, hot-dog,

7 |sult hurka, kolbasz, pecsenyék, egyben siilt, szeletben slilt és grillezett husok,
bundazott ételek.
Gyorséttermi ételek készitése: meleg szendvicsek, hamburgerek, hot-dog,

7 |sult hurka, kolbdsz, pecsenyék, egyben slilt, szeletben siilt és grillezett husok,
bundazott ételek.
Gyorséttermi ételek készitése: meleg szendvicsek, hamburgerek, hot-dog,

7 |sult hurka, kolbdsz, pecsenyék, egyben slilt, szeletben siilt és grillezett husok,
bundazott ételek.
Egyszer( hig levesek, s(ritett levesek gylimolcslevesek, Osszetett levesek

7 |csoportjainak legjellemzébb fajtai, a gyorsétkezésben is keresett levesek és
levesbetétek készitése.
Egyszer( hig levesek, s(ritett levesek gylimolcslevesek, Osszetett levesek

7 |csoportjainak legjellemzébb fajtai, a gyorsétkezésben is keresett levesek és
levesbetétek készitése.
Egyszer( hig levesek, s(ritett levesek gylimolcslevesek, Osszetett levesek

7 |csoportjainak legjellemzébb fajtdi, a gyorsétkezésben is keresett levesek és
levesbetétek készitése.
Egyszer( hig levesek, s(ritett levesek gylimolcslevesek, 6sszetett levesek

7 |csoportjainak legjellemzébb fajtdi, a gyorsétkezésben is keresett levesek és
levesbetétek készitése.

7 Z6ldség- és fézelékfélébbl-, tésztakbdl-, sajtbdl-, tojasbdl-, hisokbdl és

belsGségekbdl készitheté meleg elGételek elGallitasa.




HALADASI NAPLO

Foglalkozas

, , Jelen van| Hiany- L
o | . Modul/ Tantargy megnevezése, tartalma . e | Aldirds
Hét | Datum| Ora (f6) zik (f6

7 Z6ldség- és fézelékfélébdl-, tésztakbdl-, sajtbdl-, tojasbdl-, hisokbdl és
belsGségekbdl készitheté meleg elGételek elGallitasa.

7 Z6ldség- és f6zelékfélébdl-, tésztakbdl-, sajtbdl-, tojasbdl-, husokbdl és
belséségekbdl készitheté meleg elGételek elGallitasa.

7 Z6ldség- és fézelékfélébdl-, tésztakbdl-, sajtbdl-, tojasbdl-, hisokbdl és
belsGségekbdl készitheté meleg elGételek elGallitasa.

7 |A gyorsétkezésben hasznalatos martdsok, alaplevek készitése.

7 |Agyorsétkezésben haszndlatos martdsok, alaplevek készitése.

7 |A gyorsétkezésben hasznalatos martdsok, alaplevek készitése.

7 |Agyorsétkezésben haszndlatos martdsok, alaplevek készitése.

7 A leggyakoribb koretek elkészitése burgonyabdl, gabonafélékbdl,
tésztafélékbdl.

7 A leggyakoribb koretek elkészitése burgonydbdl, gabonafélékbdl,
tésztafélékbdl.

7 A leggyakoribb koretek elkészitése burgonydabdl, gabonafélékbdl,
tésztafélékbdl.

7 A leggyakoribb koretek elkészitése burgonydbdl, gabonafélékbdl,
tésztafélékbdl.

7 |Vegyes és gyimolcs koretek készitése.

7 |Vegyes és gyimolcs koretek készitése.

7 |Vegyes és gyimolcs koretek készitése.

7 |Vegyes és gyimolcs koretek készitése.
Sés tésztafélék készitése: olasz f6tt tésztak, magyaros sos tészta: f6tt, siilt,

7 |f6tt-sult tésztak, sos kelt-tésztdk, langosok, palacsintak, pizzak, és egyéb
specialis gyors éttermi tésztak.
Sés tésztafélék készitése: olasz f6tt tésztak, magyaros sos tészta: f6tt, siilt,

7 |f6tt-sult tésztdk, sos kelt-tésztdk, langosok, palacsintak, pizzak, és egyéb
specialis gyors éttermi tésztak.
Sés tésztafélék készitése: olasz f6tt tésztak, magyaros sos tészta: f6tt, siilt,

7 |f6tt-sult tésztdk, sos kelt-tésztdk, langosok, palacsintak, pizzak, és egyéb
specialis gyors éttermi tésztak.
Sés tésztafélék készitése: olasz f6tt tésztak, magyaros sos tészta: f6tt, siilt,

7 |f6tt-sult tésztdk, sos kelt-tésztdk, langosok, palacsintak, pizzak, és egyéb
specialis gyors éttermi tésztak.

7 |A meleg ételek készen tartasa, talalasa és kiszolgalasa.

7 |A meleg ételek készen tartasa, talalasa és kiszolgalasa.




